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Welkom bij Restaurant Bataviahaven in Lelystad! 
 
 
Het adres voor een sfeervolle locatie met uniek uitzicht op het 
Markermeer voor uw receptie, huwelijksfeest, buffet of welke andere 
gelegenheid dan ook. 
Een feest begint goed met een hapje en een drankje.  
Restaurant Bataviahaven biedt u verschillende arrangementen 
waarmee u verzekerd bent van een geslaagde smakelijke 
invulling van uw feest. 
Restaurant Bataviahaven heeft een naam als het gaat om goede 
feesten.  
Die naam willen we graag hoog houden en daar werken we iedere 
dag aan. 
In deze brochure treft u een aantal mogelijkheden aan voor een 
goed verzorgd en gezellig feest.  
Uiteraard zijn het slechts voorstellen.  
Als u een andere invulling wenst of graag uw eigen ideeën 
verwezenlijkt ziet, dan zorgen wij graag samen met u voor een 
onvergetelijk feest.  
Ook op het gebied van themafeesten bent u bij ons op het juiste 
adres. 
U bent van harte welkom om dit met ons te bespreken onder het 
genot van een drankje, zodat wij in alle rust met u mee kunnen 
denken. Wij heten u graag van harte welkom. 
 

 
 
 
3 



!

!

 
Algemeen 
 
 
 
 
 
• Koffie en thee € 2,00 
 
• Gesorteerd (gebak of petitfour) € 3,00  bruidstaart € 5,00 
 
• Bonbons 3 p.p. € 1,50 
 
• Plak cake € 1,95 
 
• Drankjes Hollandse bar vanaf € 2,00 
 
• Onbeperkt drankjes Hollandse bar (4 uur) € 22,50 p.p. 
 
• Onbeperkt drankjes inclusief buitenlands gedist.(4 uur) € 30,00 p.p. 
 
• Verlenging per uur Hollandse bar € 4,50 p.p. 
 
• Verlenging per uur inclusief buitenlands gedistilleerd € 7,50 p.p. 
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Satébuffetten: 
 
 
 
• 3 stokjes kip- en/of varkenssaté met ananas, kroepoek, augurken, 
zilveruitjes, stokbrood en kruidenboter € 11,50 p.p. 
 
• 3 stokjes kip- en/of varkenssaté p.p. met ananas, kroepoek, 
augurken, zilveruitjes, aardappelsalade, huzarensalade, stokbrood 
en kruidenboter € 14,50 p.p. 
 
Hapjesbuffet: 
Huzarensalade, pastasalade, tonijnsalade, zalmsalade, zoute haring 
met uitjes, gerookte zalm, planken met Hollandse en Franse 
kaassoorten, gehaktballetjes in zoetzure saus, kip en/of 
varkenssaté, stokbrood, kruidenboter en tapenade € 18,50 p.p. 
 
Bittergarnituur 1  Bittergarnituur 2  Bittergarnituur 3 
€ 7,50 p.p.    € 9,75 p.p.    € 11,75 p.p. 
(10 hapjes p.p.)   (14 hapjes p.p.)   (20 hapjes p.p.) 

 
jonge kaas 
Toastjes met roombrie 
Plakjes boerenworst 
Bitterballen 
Haring op roggebrood 
Mini assortiment warm  

(o.a. loempia, nasi- en bitterballen, bamibal etc.) 
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Gelegenheidsarrangementen 
 
 
 
 
Alle arrangementen zijn voor de duur van 2 uur. 
 
Arrangement Bataviahaven standaard € 17,50 p.p. 
• Koffie en thee met keuze uit: 
• Petitfour 
• Onbeperkt drankjes naar keuze, exclusief buitenlands gedistilleerd 
• Gesorteerd bittergarnituur (koud/warm afgewisseld, ± 6 hapjes 
p.p.) 
 
Arrangement  Bataviahaven standaard extra € 20,00 p.p. 
• Koffie en thee met keuze uit: 
• Gesorteerd gebak 
• Petitfour 
• Onbeperkt drankjes naar keuze, exclusief buitenlands gedistilleerd 
• Gesorteerd bittergarnituur (koud/warm afgewisseld, ± 8 hapjes 
p.p.) 
• Zoutjes en nootjes op tafel 
 
Arrangement Bataviahaven Luxe € 22,50 p.p. 
• Prosecco 
• Petitfour en handgemaakte bonbons 
• Onbeperkt drankjes naar keuze, exclusief buitenlands gedistilleerd 
• Gesorteerd bittergarnituur koud/warm  ± 10 hapjes p.p. 
• Zoutjes en nootjes op tafel 
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Koffietafels/Brunch 
De koffietafels en brunch geven uw gasten de gelegenheid te kiezen 
uit een groot aantal verschillende lekkernijen. Wilt u een toevoeging 
aan de door ons voorgestelde suggesties, wij adviseren en helpen u 
graag. 
 
 
Standaard koffietafel € 13,50 per persoon 
• Diverse broodsoorten 
• Wit brood en bruin brood 
• Krentenbrood 
• Diverse luxe bolletjes 
• Diverse soorten vleeswaren 
• Jonge kaas en komijnekaas 
• Diverse soorten zoet beleg 
• Kroket 
• Koffie, thee, melk en karnemelk 
 
Standaard extra koffietafel € 16,75 per persoon 
• Soep van de dag 
• Diverse broodsoorten 
• Wit brood en bruin brood 
• Krentenbrood 
• Knäckebröd, beschuit, roggebrood en ontbijtkoek 
• Croissants 
• Diverse luxe bolletjes en broodjes 
• Diverse soorten luxe vleeswaren 
• Jonge kaas en komijnekaas 
• Diverse soorten zoet beleg 
• Kroket 
• Koffie, thee, melk en karnemelk 
• Fruitmand met vers fruit 
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Luxe koffietafel of brunch € 23,75 per persoon 
• Soep van de dag 
• Pasteitje 
• Diverse broodsoorten 
• Wit brood en bruin brood 
• Krentenbrood en suikerbrood 
• Knäckebröd, beschuit, roggebrood en ontbijtkoek 
• Croissants 
• Diverse luxe bolletjes en broodjes 
• Diverse soorten harde bolletjes 
• Diverse soorten luxe vleeswaren 
• Jonge kaas en komijnekaas 
• Diverse soorten zoet beleg 
• Luxe warme snack van bladerdeeg 
• Roerei met spek 
• Huzarensalade en zalmsalade met gerookte zalm 
• Jus d’orange 
• Koffie, thee, melk en karnemelk 
• Fruitmand met vers fruit 
 
High Tea 
High Tea is gezellig genieten met veel lekkers waar men graag de 
tijd voorneemt. 
High Tea wordt geserveerd tussen lunch en diner, en wordt 
u gepresenteerd in buffetvorm. 
 
 
High Tea €17,50 per persoon  
Scones met dikgeslagen room en jam 
Cakegebak en muffins 
Huisgemaakte brownies 
Sandwiches belegd met mosterdmayonaise en kipfilet  
Sandwiches belegd met oude Driels kaas, sla en tomaat 
Sandwiches met bieslookroomkaas en zalm 
Hartig bladerdeeghapje gevuld met feta, zongedroogde tomaat en 
pijnboompitjes 
Etagère met bonbons, fudge en nougat 
 
 
 
 



!

!

High Tea Batavia €22,50 per persoon  
Scones met dikgeslagen room en jam 
Cakegebak en muffins 
Huisgemaakte brownies 
Slagroomsoesjes 
Sandwiches belegd met mosterdmayonaise en kipfilet  
Sandwiches belegd met oude Driels kaas, sla en tomaat 
Sandwiches met bieslookroomkaas en zalm 
Hartig bladerdeeghapje gevuld met feta, zongedroogde tomaat en 
pijnboompitjes 
Puntje quiche 
Etagère met bonbons, fudge en nougat 
 
  
 
 
 
Luxe High Tea €27.50 per persoon  
Scones met dikgeslagen room en jam 
Cakegebak en muffins 
Huisgemaakte brownies 
Irish whiskeytrifle met vers fruit, cake en vanillecrème 
Rolletjes van tortilla met tapenade en Parmaham 
Rolletjes van tortilla met kruidenkaas en zalm 
Hartig bladerdeeghapje gevuld met feta, zongedroogde tomaat en 
pijnboompitjes 
Sandwiches belegd met mosterdmayonaise en kipfilet,  
Sandwiches belegd met oude Driels kaas, sla en tomaat  
Sandwiches met bieslookroomkaas en zalm 
Salade van vers fruit 
Etagère met bonbons, fudge en nougat 
 
Uiteraard zullen al deze High Tea’s geserveerd worden met 
onbeperkt thee. 
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Menu suggesties 
Uw feest gecombineerd met een diner? Wij doen u graag enkele 
suggesties. U kunt een eigen samenstelling maken en uw eigen 
feestmenu samenstellen.  
Indien u speciale menuwensen heeft, houden wij hier uiteraard 
rekening mee. 
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Buffetten 
Restaurant Bataviahaven biedt u een ruime keuze aan buffetten. 
Uiteraard is praktisch elke gewenste aanpassing of aanvulling 
mogelijk. Wij adviseren en helpen u graag. 
 
Buffet A € 24,50 per persoon 
 
• Huzarensalade 
• Kipkerrie salade 
• Aardappelsalade met uitgebakken spek 
• Tomatensalade met pesto en olijfolie 
• Gerookte- en pepermakreel 
• Gevulde komkommer met zalmmousse 
• Zoute haring, gemarineerd met dille en gesnipperde ui 
• Rosbief 
• Varkensrollade 
• Ardenner ham met meloen 
• Kipsaté met satésaus 
• Vlaamse frites 
• Stokbrood 
• Kruidenboter 
• Diverse sauzen 
 
• Eventuele uitbreiding 
• Beenham aan het buffet € 4,50 per persoon 
• Feestelijk dessertbuffet met vuurwerk 
o.a. diverse puddingen, vers fruit en ijs € 8,50 per persoon 
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Buffet B € 35,00 per persoon 
 
• Mosterdsoep 
• Groene salade 
• Tonijnsalade 
• Rundvleessalade 
• Pastasalade met champignons, ui, paprika en salami 
• Gerookte zalm 
• Noorse garnalen met cocktailsaus 
• Zoute haring, gemarineerd met dille en gesnipperde ui 
• Gerookte forel 
• Gerookte runderlende 
• Paté 
• Ardenner ham met meloen 
• Visstoofpotje 
• Kipsaté 
• Varkenshaaspuntjes in roomsaus 
• Vlaamse frites 
• Stokbrood 
• Kruidenboter 
• Diverse sausen 
• Nagerecht 
• Feestelijk dessertbuffet met vuurwerk 
o.a. diverse puddingen, vers fruit en ijs 
• Eventuele uitbreiding 
• Beenham aan het buffet € 4,50 per persoon 
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Buffet C € 49,75 per persoon 
 
• Runderbouillon met prei en taugé 
• Huzarensalade met ei en remouladesaus 
• Beenhamsalade 
• Waldorfsalade 
• Tonijnsalade 
• Haringfilet in tomatenroomsaus 
• Tonijn met kappertjes en olijfolie 
• Hollandse garnalen met cocktailsaus 
• Gerookte paling 
• In zijn geheel gepocheerde zalm 
• Runderlende 
• Gerookte kalkoenfilet 
• Ardenner ham met meloen en ananas 
• Paté en croûte (in bladerdeeg) 
• Wildragoût (in wildseizoen) of kalfsragout 
• Ham van het been aan het buffet gesneden 
• Zalm op spinazie met bearnaisesaus 
• Kerrie-rijst 
• Aardappelgratin 
• Vlaamse frites 
• Stokbrood 
• Kruidenboter 
• Diverse sausen 
• Nagerecht 
• Feestelijk dessertbuffet met vuurwerk 
o.a. diverse puddingen, vers fruit en ijs 
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Italiaans buffet € 42,50 per persoon 
 
• Italiaanse Minestronesoep 
• Tonijnsalade met kappertjes 
• Rucolasalade met pastrami en balsamico 
• Salade caprese met tomaat, mozzarella en basilicum 
• Pasta salade met champignons, ui, paprika en salami 
• Gerookte zalm met bieslook 
• Salade met gegrilde gamba’s in een Italiaanse knoflooksaus 
• Parmaham met meloen 
• Carpaccio van ossenhaas met pijnboompitjes en truffeldressing 
• Gerookte kalkoen met tonijnmayonaise 
• Lasagne van spinazie en zalmfilet 
• Kipblokjes in Siciliaanse tomatensaus met kruiden en olijven 
• Varkenshaaspuntjes in pesto-roomsaus  
• Tagliatelle met bolognesesaus 
• Risotto met paddenstoelen en gehakt 
• Groenteschotel met courgette, paprika en mozzarella 
• Gegratineerde aardappeltjes met pecorino kaas 
• Italiaanse ciabatta, foccacia en olijvenbrood 
• Pesto, tapenade en olijven 
• Kruidenboter 
• Diverse sausen 
• Dessert 
• Feestelijk dessertbuffet met vuurwerk 
o.a. diverse puddingen, vers fruit en ijs 
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Stamppotten buffet € 18,50 per persoon 
 
Het stamppottenbuffet is een uitgebreid buffet waarin vier soorten 
stamppotten worden geserveerd met de bijpassende garnituren. 
 
• Stevige groentesoep of erwtensoep 
• Hutspot 
• Boerenkool 
• Zuurkool uit ’t vat 
• Andijviestamppot 
• Klapstuk 
• Hachee 
• Rookworst 
• Uitgebakken spek 
• Piccalilly 
• Jus 
• Zilveruitjes 
• Augurken 
• Uitbreiding 
• Feestelijk dessertbuffet met vuurwerk 
o.a. diverse puddingen, vers fruit en ijs € 8,50 per persoon 
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Barbecue buffetten 
Onze barbecuearrangementen zijn in buffetvorm, waarbij ook het 
vlees op het buffet voor u klaar ligt en het door uzelf in eigen tempo 
geroosterd en gegeten kan worden. 
De buffetten worden aangevuld met frites, stokbrood en 
kruidenboter. 
 
Barbecue buffet 1 € 18,50 per persoon 
Vleessoorten   Salades     Sauzen 
• 3 stokjes saté  • Huzarensalade   • Satésaus 
• BBQ braadworst  • Aardappelsalade   • Cocktailsaus 
• Karbonade   • Rauwkost van de dag  • Knoflooksaus 
• Hamburger        • Mayonaise 
 
 
Barbecue buffet 2 € 22,50 per persoon 
Vleessoorten   Salades     Sauzen 
• 3 stokjes saté  • Pastasalade    • Satésaus 
• Sjaslickspies  • Aardappelsalade   • Cocktailsaus 
• Entrecote   • Komkommersalade  • Knoflooksaus 
• Kipfilet    • Salade met olijven en  • Mayonaise 
• Varkensfilet  
 
Barbecue buffet 3 € 26,50 per persoon 
Vleessoorten   Salades     Sauzen 
• 3 stokjes saté  • Huzarensalade   • Satésaus 
• Kalkoenspies  • Aardappelsalade   • Cocktailsaus 
• Tournedos   • Tonijnsalade    • Knoflooksaus 
• Texasrib   • 4 jaargetijdensalade  • Mayonaise 
• Varkensfilet       • Dillesaus 
• Karbonade 
• Visspies 
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Tapas buffet € 32,50 per persoon 
 
• Tonijnsalade 
• Spaanse salade met Manchego kaas (Spaanse schapenkaas) 
• Tortilla (aardappel, ui, chorizo omelet) 
• Gemarineerde olijven 
• Tijgergarnalen in knoflookmarinade 
• Sweet peppers gevuld met roomkaas 
• Kipvleugeltje’s gebakken met pikante kruiden 
• Gehaktballetjes in pikante tomatensaus 
• Oerham reepjes in jus 
• Gebakken mini chorizoworstjes met ui en champignons 
• Gemarineerde varkensreepjes in chilisaus 
• Croquetas assortie 
• Costillas (Gekruide spareribs) 
• Patatas Bravas (Gekruide aardappelpartjes) 
• Charcuterie 
• Brood en dipsauzen en kruidenboter 
• Picos (Spaanse dipstokjes op basis van olijfolie 
• Focaccia 
• Al Ajillo saus (Spaanse knoflookmayonaise) 
• Mojo suave rood (Spaanse pikante rode saus) 
17 
Aanvullende informatie  
• Alle prijzen in deze brochure zijn inclusief bediening en BTW. 
• Indien u verse bloemen wenst en/of andere toevoegingen aan de 

arrangementen, worden deze voor u op basis van offerte verzorgd 
en los van de arrangementprijs aan u doorberekend. 

• Wij kunnen u gratis routebeschrijvingen leveren voor uw gasten. 
• Indien u wenst zorgen wij voor passende achtergrondmuziek. 
• Wij adviseren u graag als u op zoek bent naar entertainment. 
• Ook speciale dieetwensen zijn mogelijk. 
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